
 

   Menu de Pâques 
2018 

Amuse-bouche de Pâques 
Easter amuse-bouche 

Oster Appetithappen 

 
Crème d’asperges vertes et sa tuile au parmesan 

Cream of green asparagus and parmesan cheese 

Grüne Spargelcremesuppe mit Parmesan Biscuit 

 
Terrine de foie gras et son chutney pommes-moutarde 

Terrine of foie gras and mustard apple chutney 

Gänseleber Terrine mit einem  Senf-Apfel Chutney 

 
Carré d’agneau grillé au thym 

Gratin de patate douce et légumes de printemps 
Grilled lamb rack seasoned with thyme 

Sweet potato gratin and spring vegetables 

Gegrilltes Lammkarree gewürzt mit Thymian 

Süßkartoffel-Gratin und Frühlingsgemüse 

 
Coques en chocolat noir 

Parfait glacé à la noix de coco et gelée de mangue 
Dark chocolate shell coconut ice-cream Parfait and mango jelly 

Dunkle Schokoladen Schale, Parfait Kokosnuss  Eis mit Mango-Gelee 

 

CHF 79.00 


