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E_aster amuse-bouche
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Créme d’asPcrges vertes et sa tuile au parmesan
Cream OF ngCl’\ asParagus and Parmesan CI’TCCSC
Cariine \Spargelcremesuppe mit Parmesan Biscuit

o
Terrine de foie gras et son chutney Pommcs~moutarc|e

T errine of foie gras and mustard aPP]c chutncg

Génseleber T errine mit einem \Sen]QAP]CCl Chutneg
@ e

Carré cl’agncau gri"é au thgm ‘

(aratin de patate douce et légumcs de Printcmps
Girilled lamb rack seasoned with thyme

Sweet potato gratin and spring vcgctables

Gegri”tes | ammkarree gewiirzt mit T—hgmian

SUBkar’cogeLGratin und f:rijhlingsgcmijsc

D —g—f);—\\
Coqucs en chocolat noir

Farfait glacé a la noix de coco et gcléc de mangue

Dark chocolate shell coconut ice-cream Fancait and mangoje”g
Dunkle Sc}nokolaclcn Sckale, Parfait Kokosnuss [~ is mit Mango~6@lcc




